(Jueveds

Porto Tawny

Este vinho estagiou durante 4 anos em balseiros e barricas de carvalho
francés, recebendo uma oxidagao lenta e controlado, tipica dos tawny.
Devido ao equilibrio entre jovem idade e envelhecimento em madeira,
torna-o um vinho versatil e capaz de agradar a um grande espectro de
consumidores.

Notas de Prova

Cor: ligeiramente acastanhado

Aroma: aromas doces como compotas e ameixa. Algumas notas de frutos
secos como avela e figo.

Boca:Bem equilibrado, harmonioso final longo e persistente. Bom equilibrio
docura / acidez. Bem casado com a madeira.

Vinificacao

Uvas totalmente desengacadas, fermentacao lenta com controlo de
temperatura até 30°C. Filtragdo muito suave com placas largas.
Engarrafado em Janeiro de 2008.

Castas

Touriga Nacional (50%), Touriga Franca (25%), Tinta Roriz (25%) Tinto
Céao (5%), Tinta Barroca (20%), Outras (20%).

Sugestoes de Acompanhamento

Pudim flan

Bolo de bolacha

Ananas

Tiramisu

Foie gras

Outras Informacoes

Alcool 19,0%

Acidez Total 4,15 (g/I. acido tartarico)

pH 3,28
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