(Jueveds

Porto Branco

Ap6s um estagio de 4 anos em depdsitos de ago inoxidavel, afastando-o de
qualquer fonte de oxigénio para evitar oxidagéo e alteragdo da sua cor tédo
distinta, engarrafa-se o Quevedo branco, doce e aromatico, um vinho para beber

fresco.

Notas de Prova

Cor: palha claro

Aroma: doces como mel, geleia, compotas de frutas brancas como péra ou maca
Boca: boa intensidade aromatica e bom equilibrio dogura/acidez. Boca plena e
bem estruturada.

Servir como aperitivo a uma temperatura de entre 102 e 12°. Ideal para
acompanhar frutos secos e salgados. Experimentar: (1/4 Quevedo white, agua
tonica (3/4), gelo e hortela.

Vinificacao

Uvas totalmente desengacadas, fermentacao lenta com controlo de temperatura
até 22°. Filtracdo muito suave com placas largas. Engarrafado em Fevereiro de
2008.

Castas

Gouveio (20%),Malvasia Fina (18%), Moscatel Galego (15%), Rabigato (15%),
Donzelinho (10%), Viosinho (10%), Cédega (10%), Outras (2%).

Sugestoes de Acompanhamento

Framboesa com mel

Kiwi com coco

Péssego assado

Meldo com presunto

Ananas no forno

Canapés de marisco

Outras Informacoes

Alcool 19,47%

Acidez Total 3,49 (g/l. acido tartarico)

pH 3,43
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